
第 69 回前橋花火大会 協賛企業ブース出店要項 

１ 趣旨  

前橋花火大会において、地域の経済発展の一助になることを目指し、花火大会協賛企業向け

のインセンティブブースを設置します。来場者と企業の皆様が、花火大会を通じて出会い結

びつく空間の創出を目的に取り組むものです。 

※事前に観覧席を購入された約 10,000 名のお客様に対して行うもので、一般のお客様（観

覧席チケットをお持ちでないお客様）は入場ができないエリアでの出店となります。 

※飲食物販の他、事業内容の PR(チラシ・ノベルティの配付等)や展示ブースとしてもご活

用いただけます。 

 

２ 出店時間 

令和７年８月９日（土） 

搬入時間 １３：００～１５：００ 

出店時間 １５：００～２１：００（出店・販売可能時間） 

搬出時間 ２１：３０～２２：００（２２:００で消灯となります） 

※周辺道路は１５：００～２１：３０まで交通規制となり、２１：３０まで車の移動はでき

ません。 

※荒天（台風および川の増水等）の場合、事業中止となります。中止となった場合でも、花

火大会への協賛金は返金いたしかねます。 

 

３ 出店場所  

有料観覧席会場内（敷島緑地 河川敷会場） 協賛企業ブースエリア 

 

４ 出店ブース概要 

 

区画サイズ ２間×1.5 間 (約 3,600ｍｍ×約 2,700ｍｍ）／１区画  

※２区画以上をご希望の場合はご相談ください。(協賛クラスにより上限あり) 

※キッチンカーでの出店も可能です。 

付帯設備 ※テント出店のみ 

テント ／ 長机（幅 180cm×奥行 45cm×高さ 70cm） ／ パイプ椅子 

照明設備(蛍光灯) ／ 電源１口(1,500w) ／ 駐車場 乗用車１台分  

 ※電源の増設は有料にて承ります。(1 口 20,000 円(税込))申込時にお申し出ください。 

  

５ 出店条件 

・10万円以上のご協賛をいただいた企業であること。 

 尚、7 月 10 日(木)時点で協賛金の入金が確認できない場合は、出店することはできせん。 

・花火大会の円滑な運営にご協力いただきます。運営の妨げになる場合や注意事項等を守ら

ない場合には出店の取り消しや次年度からの出店をお断りする場合があります。 

・飲食出店の場合、アルコール類の販売は、協定価格を設定させていただきます。 

(最低価格：生ビール 税込 700円／その他アルコール 税込 600 円) 

・飲食出店(キッチンカー除く)の場合、取り扱いができる食品は、別表に掲げる 1つの分類



（同一の調理器具を使用する場合に限る。）に限ります。※飲料類を除く。 

・前橋花火大会会場内および周辺で、ガソリン燃料を使用する発電機は火災事故に注意して

安全に取り扱ってください。また、発電機は可燃物から離して設置し、給油については一

切行わず、ガソリン燃料を保管する携行缶の持ち込みは禁止といたします。 

・申込み後の、出店者都合による出店キャンセルはご遠慮ください。 

 

６ その他 

・今年度花火大会では、有料観覧席の購入者を対象に混雑緩和のため、15 時から 17時まで

の来場者（先着 2,000名）に、飲食ブースで利用可能な 500 円分の飲食補助券を配付いたし

ます。出店者には受け取った補助券は保管し、花火打上後当日、会場本部内にある精算受付

にて利用枚数の確認を行い、後日銀行振込にて精算させていただきます。 

・飲食出店の場合、前橋市保健所の求めに応じメニューのご変更をお願いすることがござい

ます。予めご了承ください。 

・花火大会終了後、アンケートへのご回答をお願いいたします。 

 

７ 申し込み 

下記フォームまたは右記の QRコードよりお申込みください。 

https://forms.gle/QFjLwmKqMan6tzRx5 

 

申込期限：6 月 30日（月）まで  

 

８ お問い合わせ先 

前橋花火大会実施委員会事務局（公益財団法人前橋観光コンベンション協会内） 

小柴 

〒371-0023 群馬県前橋市本町二丁目 12-1 前橋プラザ元気 21 

TEL 027-235-2211   Mail hanabi@maebashi-cvb.com 

https://forms.gle/QFjLwmKqMan6tzRx5
mailto:hanabi@maebashi-cvb.com


別表      

分類 品目の範囲 品目例 

煮物類 
事前に仕込み（細切、煮込み等）し、その場で煮込んだ

もの。  

おでん､煮込み､豚

汁､けんちん汁  

串焼き類 

事前に仕込み（細切等）し冷蔵した具を、その場で焼

いたもの。 

食肉を扱う場合にあっては、短時間で中心部まで加熱

が十分にできる大きさ（一口ｻｲｽﾞ等）に事前に加工し

たものに限る。  

焼きとり､焼き魚､

焼き貝､ 

いか焼き､焼きまん

じゅう  

鉄板焼き類 

鉄板を用いて事前に仕込み（細切等）し冷蔵した具や、

それと水に溶いた小麦粉、蒸し麺等を混ぜ合わせて焼

いたもの。 

食肉を扱う場合にあっては、短時間で中心部まで加熱

が十分にできる大きさ（一口ｻｲｽﾞ等）に事前に加工し

たものに限る。 

焼き肉､お好み焼

き､たこ焼き、焼き

そば、焼きうどん、

焼きビーフン 

釜焼き類 許可施設等で製造された生地に、事前に細切した具を

のせて、その場で焼いたもの。  

ピザ、パン 

茹で・蒸し物類 農産物や事前に仕込みした具をその場で茹でるか、蒸

したもの。  

じゃがバター､蒸し

餃子､蒸しシュウマ

イ  

揚げ物類 

事前に仕込みした具や、既製品、そうざい半製品を油

で揚げたもの。 

串かつ､フライドチ

キン､フライドポテ

ト

めん類 事前に仕込みした具、汁、ソース等をその場で加熱調

理し、その場で茹でためんに盛り付けたもの。 

うどん､そば､らー

めん､ スパゲティ  

ドック類 

市販のソーセージ類やパティをその場で加熱調理した

もの又は市販のパンはさんだもの（生のもの（野菜等）

をトッピングすることは原則不可。）。  

ソーセージ類､ホッ

トドッグ類､ハンバ

-ガ-類

米飯類 

加熱調理した食品（レトルト食品を含む。）を、米飯に

盛り付けたもの。 

米飯はできる限りレトルト又は無菌包装米飯を使用す

ること。炊飯する場合は、炊飯後６５℃以上に保温す

るか、２時間以内に提供すること。 

カレーライス、牛丼

類

喫茶類 

事前に調製した材料を用いて、その場で小分け、希釈、

混合、調味するもので、通常、喫茶店営業にて提供さ

れる、茶菓、甘味食品。  

ところてん､しるこ 

かき氷類 
その場で市販の氷を削氷機で削り容器に盛り付け、市

販のシロップ等で調味したもの。  

かき氷 

アイスクリーム

類

カセット式アイスクリーム類に限る。（汚染があれば、

その都度、機械・器具等を洗浄すること。)

 

型焼菓子類 許可施設等から仕入れ冷蔵したあん類等を、その場で

水に溶いた小麦粉等と合わせて焼いたもの  

今川焼き､たい焼

き､ベビーカステラ 



 

飲料類を取り扱う場合は、以下に限るものとする。 

 

 

クレープ類 その場で焼いたクレープ生地で許可施設等から仕入れ

冷蔵したあん類等包んだもの。 

クレープ(クリーム

は既製品に限る。) 

揚菓子類 事前に仕込み（混合、成形等）した具を、その場で油で

揚げたもの。  

ドーナツ､大学芋 

団子類 

 

事前に団子に成形したものを、その場で焼くか蒸すか

し、それに事前に仕込みをした具をからめたもの。  

草団子、焼き団子､

五平餅､焼き餅  

まんじゅう類 事前に仕込み（混合、成形等）したまんじゅうを、その

場で加熱したもの。  

蒸まんじゅう  

もち菓子類 事前についたもちに、事前に仕込みした具をからめた

もの。  

あんこもち､きなこ

もち  

あめチョコ菓子

類 

 

事前に仕込みした原料を用いて、その場で簡単な加工

を行って作るもの。 

べっこう飴､果実

飴､カルメ焼、チョ

コバナナ 

飲料類  既製品の清涼飲料水、酒類をその場でコップ等に注い

で提供するもの。（トッピング、生ジュースは不可） 

清涼飲料水、酒類、

コーヒー、紅茶、甘

酒  
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